ZUTATEN . ()] ZUBEREITUNG

150 g Honig -5 TEIG VORBEREITEN:

100 g Zucker ; Honig, Zucker und Butter in einem kleinen
75 g Butter v Topf langsam erhitzen, bis alles

350 g Mehl geschmolzen ist. Leicht abkihlen lassen.

1TL Backpulver

2 TL Lebkuchengewdiirz TROCKENE ZUTATEN MISCHEN:

1 EL Kakaopulver Mehl, Backpulver, Lebkuchengewtirz,

1 Stiick Ei Kakao und eine Prise Salz in einer groBen
1 Prise Salz Schussel verrihren.

FUR DIE DEKORATION: ()33 TEIG KNETEN:
Das Ei und die Honig-Butter-Mischung

dazugeben. Mit den Hdnden zu einem
glatten Teig kneten. Dann abgedeckt
mindestens 1 Stunde im Kihlschrank
ruhen lassen.

Zuckerguss (Puderzucker +
Zitronensaft oder Wasser),
Schokoladenglasur,
Smarties, Zuckerperlen,

Streusel,...
AUSSTECHEN & DEKORIEREN:

Ofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vor-
heizen. Teig auf bemehlter Flache ca. 5

mm dick ausrollen und Lebkuchen-
mannchen ausstechen.

BACKEN & DEKORIEREN:

Auf ein mit Backpapier belegtes Blech
legen und 8-10 Minuten backen, bis sie
leicht gebrdunt sind. Danach vollsténdig
ausklhlen lassen und verzieren.




Poald i<t |y )etltachilen

Du willst dieses Jakr eine persenliche
Weiknachtskarte? Nutze die Vorlage und
klebe ein sChones Familienfoto draufl




SO WIRD S WEIHNACH T LICH.
BASTEL DIR DEINEN PARPIERKRANZ!

i

DU BRAUCHST.

¥ 1 Pappteller
YK Griines Tonpapier (hell & dunkel)

¥ Schere und Kleber
¥ Bunte Deko (Punkte, Schleife, Kerze...)
¥ Bleistift & Lineal

SO GEHTS
Ol KRANZ SCHNEIDEN 02 Grane Sireilen basieln
Schneide beim Pappteller die Schneide viele griine Papier-
Mitte raus — so entsteht dein streifen (ca. 2 x 15 cm).
Kranz-Ring! Hell, dunkel, bunt gemischt -
so wird’s richtig schon lebendig!
(Siehe ndchste Slide)
03 STREIFEN 04 SCHMUCKEN & ' \¥
AURFKLEBEN GLITZERN
Klebe die Streifen rundherum Klebe rote Punkte, kleine Pompons
auf den Ring. Abwechselnd oder eine Schleife drauf. Vielleicht
grin - und schon wdéchst dein bastelst du sogar eine kleine
Kranz! Papierkerze in die Mitte?

4

05 AUFHANGEN & FREUEN

Ein Loch oben rein, Faden durch -
fertig zum Aufhdngen!



7U WEIHNACHTEN WUNSCHE ICH
MIR DIESES JAHR:




