LUTATEN:

- 250 G MEHL - 400 ML MILCH

- 5 EL ZUCKER - 200 ML 5CHLAGIARNE

- 2 EL BUTTER - 100 ML MINERALWASSER
- | PRISE 9ALZ - MARMELADE

- 5 HIER » BEEREN ZUM GARNIEREN

LUBEREITUNG:
0 EIER, 200 ML MILCH, ZUCKER UND SALZ VERRUHREN.

e NACH UND NACH DAS MEHL UNTERRUHREN, S0DASS KEINE KLUMPCHEN
ENTSTEHEN. DEN REST DER MILCH UND DA5 WA9SER HINZUFUGEN. GUT
DURCHRUHREN. 15-20 MINUTEN RUHEN LA3SEN.

e BUTTER IN EINER PFANNE ERHITZEN. PRO PFANNKUCHEN ETWA EINE
oUPPENKELLE TEIG IN DIE PFANNE GEBEN UND PFANNKUCHEN VON BEIDEN
SEITEN GOLDIG BACKEN. DIE FERTIGEN PFANNKUCHEN AUSKUHLEN LASSEN.

0 DIE SCHLAGIARNE STEIF 3CHLAGEN.

e DIE ABGERUHLTEN PFANNKUCHEN ABWECHSELND MIT DER MARMELADE
UND DER SAHNE BESTREICHEN UND AUFEINANDER SCHICHTEN.

() DEN OBERSTEN PFANNKUCHEN MIT BEEREN DERORIEREN




